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GIỚI THIỆU
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06
Trường

06
Viện nghiên cứu

Trường Điện – Điện tử

Trường Cơ khí

Trường CNTT và Truyền thông

Trường Hoá và Khoa học Sự sống

Trường Vật liệu

Trường Kinh tế

Viện Nghiên cứu CN Không gian và
Dưới nước (ISUT)

Viện Công nghệ Điều khiển và Tự
động hoá(ACT)

Viện Nghiên cứu và Ứng dung Trí tuệ
nhân tạo (AI4LIFE)

Viện Khoa học và Công nghệ Sức
khoẻ (HST)

Viện Công nghệ Năng lượng (IET)

Viện Công nghệ và Kinh tế số
(Fintech)



ĐỊNH HƯỚNG 
NGHIÊN CỨU CHIẾN LƯỢC
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ĐỊNH HƯỚNG NGHIÊN CỨU  TẠI ĐHBK HN

Công nghệ dữ liệu và
hệ thống số

Vật liệu
tiên tiến

Năng lượng & môi 
trường bền vững

Khoa học và công
nghệ sức khỏe



VIỆN KHOA HỌC VÀ CÔNG NGHỆ SỨC KHỎE
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Công nghệ và Thiết bị Y tế

Công nghệ Phân tích và Chẩn đoán phân tử

Vật liệu Y sinh

Công nghệ Sinh học trong Y - Dược

Công nghệ Thực phẩm và Dược phẩm

Y tế số và Y tế từ xa

Môi trường sức khoẻ

1

2

3

4
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ĐỊNH HƯỚNG NGHIÊN 

CỨU CHÍNH
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Genetic 
modification

Core 

Technology

ScreeingProbiotic

Functional food

Feed and  feed additives

Cosmetic

Biorefinery

Wates treatment

Down 
stream

Fermentation



7

★ Nghiên cứu sản phẩm thực phẩm bảo vệ sức khoẻ

- Vi sinh vật có lợi cho sức khoẻ
- Thực phẩm giàu Probiotic/prebiotic/fiber
- Thực phẩm chứa chất có hoạt tính sinh học bảo vệ và tăng cường sức khoẻ
- Ứng dụng công nghệ sinh học vào côn nghệ lõi và các công nghệ đặc thù
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TRƯỜNG HÓA VÀ KHOA HỌC SỰ SỐNG ĐHBK HN

219 
Cán bộ

162 (74.0%)
Cán bộ

Giảng dạy

39 (17.8%)
Cán bộ

kỹ thuật

6 (2.7%)
Cán bộ

nghiên cứu

12 (5.5%)
Cán bộ

hành chính

~ 6000 sinh viên, học viên cao học và nghiên cứu sinh

3 GS (1.8% CBGD)
62 PGS (38.3% CBGD)
152 Tiến sĩ (93.8% CBGD)

Trường Hóa và Khoa học sự sống



TRƯỜNG HÓA VÀ KHOA HỌC SỰ SỐNG ĐHBK HN  CÁC KHOA TRỰC THUỘC

• Khoa Hóa học

• Khoa Kỹ thuật Hóa học

• Khoa Khoa học và Công nghệ Môi trường

• Khoa Kỹ thuật Sinh học

• Khoa Kỹ thuật Thực phẩm
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Công nghệ thực phẩm

Quản lý chất lượng

Quá trình và Thiết bị
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NÔNG SẢN CHỦ LỰC VÙNG TÂY BẮC
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NGUYÊN LIỆU NÔNG NGHIỆP 

Dược liêu
Cây ăn quả
Cà phê, chè
Macca
…
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TRUY XUẤT VÀ XÁC THỰC NGUỒN GỐC
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TRUY XUẤT NGUỒN GỐC

Là hoạt động giám sát, 
xác định được một đơn 
vị sản phẩm hoặc dịch 
vụ qua từng công đoạn 
theo thời gian, địa 
điểm của quá trình sản 
xuất, chế biến, lưu trữ, 
bảo quản, vận chuyển, 
phân phối và kinh 
doanh (TCVN 
12850:2019)

Hệ thống 
truy xuất 
nguồn gốc
(traceability 
system)

Nhận diện đơn vị truy xuất, liên
kết, hồ sơ thông tin, thu thập và lưu
trữ thông tin, đánh giá. 

Dựa trên cơ sở dữ liệu về thông tin 
của sản phẩm, của quá trình mà 
đơn vị sản phẩm đó trải qua. 

Giúp cho khách hàng, nhà sản xuất 
có đầy đủ thông tin về nguồn gốc, 
xuất xứ, giúp doanh nghiệp quản lý 
tốt chuỗi cung ứng của mình.



Phương pháp truy xuất nguồn gốc thực phẩm

1. Tem QR Code

• Người tiêu dùng sẽ sử dụng các ứng dụng Zalo, 
Viber, App của công ty cung cấp dịch vụ truy xuất
nguồn gốc để quét mã QR code trên tem được dán 
trên sản phẩm. 

2. Tem SMS

• Người tiêu dùng cào lớp phủ cào màu bạc trên tem 
để lấy mã code và nhắn tin theo cú pháp có sẵn. 

• Tất cả các thông tin liên quan về sản phẩm và nhà 
sản xuất sẽ được gửi tin nhắn về máy của người tiêu
dùng.



Blockchain
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XÁC THỰC NGUỒN GỐC

• Xác thực nguồn
gốc thực phẩm là
quá trình phân tích
để xác minh rằng
một sản phẩm thực
phẩm tuân thủ mô
tả nhãn của nó
(Danezis)

•

Nguồn gốc (loài, địa lý hoặc di truyền) 

Phương thức sản xuất (quy trình thông
thường, hữu cơ, truyền thống,…)

Công nghệ chế biến (chiếu xạ, đông 
lạnh, gia nhiệt vi sóng,…)
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CÔNG NGHỆ CHẾ BIẾN SÂU 

CÔNG NGHỆ XANH

TRONG CÔNG NGHIỆP THỰC PHẨM



Nguyên liệu – Công nghệ - Sản phẩm gia tăng giá trị
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TRÂN TRỌNG CẢM ƠN!


